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Descorchados 2019 - guia de vinhos sul-americanos

Santé! Aos apaixonados por vi-
nhos, vem ai um dos mais esperados
eventos. Abril sera o més do lanca-
mento do maior guia mundial de
vinhos sul-americanos, o Guia Des-
corchados 2019. Em suas 1.232 pagi-
nas estdo elencadas mais de 400
vinicolas que certificam cerca de 3
mil rétulos de vinhos da Argentina,
Chile, Uruguai e Brasil.

A nova edicao do Guia Descorcha-
dos reuni 150 vinicolas argentinas,
190 chilenas, 30 vinicolas uruguaias e
40 vinicolas brasileiras. Milhares de
vinhos degustados e avaliados para o
conforto dos endfilos.

0 tradicional guia exibi notas e
comentarios de seu idealizador, o

jornalista chileno Patricio Tapia (di-
plomado em Degustacdo e Enologia
pela Faculdade de Enologia da Univer-
sidade de Bordeaux, FR) que ha 21
anos editava o primeiro guia, apenas
com vinhos do Chile. Eduardo Milan,
editor de vinhos da Revista Adega
também divulga suas impressoes. Ha
ainda peculiaridades sobre as vinico-
las e harmonizacdes. E uma referén-
cia tanto para os comerciantes como
para os consumidores.

0 lancamento da versdo 2019 sera
em conjunto com uma grande feira de
vinhos, com cerca de 90 produtores
convidados em Sao Paulo, e 30 produ-
tores no Rio de Janeiro. Havera tam-
bém palestras sobre paises ministra-

das pelo proprio Tapia. O publico pode-
ra provar os vinhos mais destacados,
além de conversar com seus produto-
res,endlogos eimportadores.

Organizacdo do evento € da Inner
Eventos, socia do Guia Descorchados.
0 ingresso pode ser adquirido no site
EventBrite, no link: https://guiades
corchados2019-sp-18h30.eventbrite.
com.br para Sao Paulo.

Assinante da Revista Adega e Sa-
bor, paga R$ 150 e ganha um exem-
plar do guia. Associado ativo do Clu-
be Adega tém 50% de desconto e
ganhaum guia.

A pré-venda do guia, com entrega
apos o lancamento, pode ser adquirida
no e-commerce Selecdo Adega, no en-

Momento Divino

Lancamento Guia Descorchados

2019 - Sdo Paulo

Local: Villagio JK - Rua Funchal, 500,
SdoPaulo

Data: 9 de abril de 2019

Horario: Trade e Imprensa, das 14h30h as

17h30h e publicofinal, das 18h30h as 21h30

dereco: www.selecaoadega.com.br

Para o trade os ingressos tém pre-
€OS especiais e é necessario um pré
cadastramento através do e-mail des-
corchados@innereditora.com.br. Até
aproximataca!
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Tekoa, santista com
toque amazonico

Instalada no Canal 5, € endereco obrigatorio para cervejeiros

FERNANDALOPES
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Se ha uma férmula para
felicidade ela deve incluir
ldpulo, malte ou trigo. No
caso da Tekoa Cervejaria,
recém-aberta em Santos, a
receita ganha personalida-
de brasileirissima com a
inclusao de ingredientes
como caja ou café.

Ja ambientados na Cida-
de, ostrés socios (Gilda Assis
Ribeiro, Joao Carlos Haas,
ex-Amazon Beer, e Bruno
Santos) sdo paraenses, 0 que
fortalece esse DNA brasilei-
rodas cervejas.

“A cultura paraense é
muito ligada as tradicoes
indigenas. Tekoa remete
ao local em que se escolhe

para construir a oca, em
tupi-guarani, e também é
o nome de uma aldeia em
Sao Vicente”, explica Gil-
da, que é sommelier de
cerveja e pretende fazer
cursos no local.

Das oito torneiras, trés
sdo de cervejas proprias:
a Paraty (Summer Ale,
R$ 10/285 ml e R$ 16/473
ml), a Muiraquita (Ameri-
can IPA, R$ 12 e R$ 19,5)
e a carro-chefe Uan3, uma
refrescante wheat brasilei-
ra com caja (R$ 12 e
R$ 19,50). Nao € a toa, ela
ser a mais vendidas, pois é
deliciosa e original. Ha ain-
dauma opcao de gin tonica
de torneira, o que achei
beminteressante (R$ 16).

Instalado no quintal dos
fundos de uma ampla casa
no Canal 5,0local tem cara-
ter informal, mas com co-
bertura e ar-condicionado,
além de musica ao vivo aos
finsde semana.

Em breve, ali serao fabri-
cadas as cervejas. Os tan-
ques de inox foram enco-
mendados e ficarao em
uma espécie de vitrine envi-
dracada. “Queremos pro-
duzir as cervejas que servi-
mos aquimesmo’.

MENU
No cardapio, os petiscos e
sanduiches acompanham a
assinatura de brasilidade.
Indico a porcao de bolinho
de carne de seca com geleia

Hamburguer com blend feito na casa acompanha o chope IPA também com assinatura Tekoa

artesanal de pimenta com
cerveja (R$ 17) e o sandui-
che de hamburguer artesa-
nal no pao de cara, com
cheddar, maionese da casa
fritas (R$ 28). Haainda op-

Classicos renovados no menu do Madée
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Asideias do chef Dario Cos-
ta estao sempre em ebuli-
¢do. E, depois de um curto
recesso, 0 Madé reabriu as
portas com menu repagina-
do mais umavez. As apostas
principais renovam classi-
cos culinarios como o macar-
raocomatumealasanha.

No cardapio de entradas,
os tacos de peixe sdo iscas
crocantes de peixe sobrepe-
quenas tortillas de batata
com guacamole e um mo-
lho de chipotle agridoce
(R$ 26). Um 6timo jeito de
iniciar arefeicao.

Sequiser seguircom pesca-
dos, a dica é a releitura do
macarrao com atum. O Ma-
catumelevaaoutracategoria
o0 prato que preparamos em
um dia corrido. O atum em
lataésubstituido poumrosa-
do tolete de atum, selado por
fora e cortado em fatias. Ele
vem servido sobre um lingui-
ni artesanal envolto em mo-
lho pesto, preparado em um
pilao enorme, que virou peca
dedecoracaodosalao.

“Este atum é especial: pes-
cado somente em noites de
lua cheia e que ja entra no
ultracongelador no proprio
barco, o que garante o fres-
cordo peixe”, explica o chef.

A macarronada com atum foi elevada a outra categoria pelo chef, neste linguini ao pesto com atum rosado

Para completar o prato, um
molho dianese - uma das
coisas que mais gosto no
menu. Ele vem também no
couvertda casa.

Para os amantes de mas-
sa, a Lasanha de Churras-
queira tem aquela disputa-
da borda queimadinha e
presunto feito na casa, com
100% pernil e sem conser-
vantes, costela desfiada,

molho de tomate puro,
mucarelade Sao Roque, ra-
gude costela e queijo canas-
tra (R$ 44). O molho de
tomate é perfumado e Da-
rio explica que aprendeu a
receita quando morou na
Ligtria. O importante é
usar os tomates muito ma-
duros, quase passados.

O Peixe do Dia vem servi-
do na panela de barro e é
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finalizado na churras-
queira. Ele vem com fru-
tos co mar e molho de
leite de coco e leite de
amendoim. Vem com
pao indiano Naan e arroz
decoco (R$ 46).

SERVICO: MADE (RUA MINAS GERAIS, 93).
TELEFONE: (13) 3288-2434.
FUNCIONAMENTO: TERCA A QUINTA,

DAS 12H AS 15H30. SEXTA E SABADO,
DAS 12H AS OOH. DOMINGO, DAS 12H
AS17H OU ATE A COMIDA ACABAR.

¢ao vegetariana de focaccia
com abobrinha, tomate tos-
tadoertcula(R$16).

Nao deixe de provar a so-
bremesa: sorvete de creme
com farofade cacau e adeli-

ALEXSANDER FERRAZ
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ciosa jujuba de cupuacu
(R$15). Imperdivel.

SERVICO: TEKOA CERVEJARIA

(AV. ALM. COCHRANE, 88 - APARECIDA,
SANTOS). FUNCIONAMENTO: DE QUINTA
ASABADO, DAS 18HAQ ULTIMO CLIENTE
E DOMINGO, DAS 15H AQ ULTIMO CLIENTE.

Light Food

Desconto paraquem
devolver embalagem
Para diminuir o impacto
ambiental do plastico, a Li-
ght Food Way (Rua Goias,
105, Santos), loja de refei-
¢Oes saudaveis congeladas,
fez parceria com o projeto
Recicla + Santos, da Prefei-
tura, e da R$ 1 de desconto
ao cliente que devolver a
embalagem plastica da
marca, que é entao encami-
nhadaparareciclagem.

Alemanha

Vinicolas brasileiras
negociam US$ 2 mi
Onze vinicolas brasilei-
ras participaram do estan-
de do Wines of Brasil,
durante os trés dias de
ProWein, feira de vinhos
em Diisseldorf, Alema-
nha. Elas fizeram mais de
500 atendimentos com
20 paises, o que pode re-
presentar US$ 2 milhoes
em negocios nos proxi-
mos 12 meses.
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e CARNES N@Bés SELECI S,
ASSADAS NA PARRILA ARGENTINA.
» DESTAQUE PARA A PICANHA ANGUS

E O BIFE ANCHO ANGUS.

e CARDAPIO DE CARNES A LA CARTE

e PORCOES
e 19 TIPOS DE ESPETINHOS.
e MUSICA AO VIVO

K1 TRADICAO GAUCHA - GRILL

TELEFONE: 3227-0471

AV. PEDRO LESSA 2797 - PROXIMO CANAL 4



